CARTA DEI VINI
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Farbe: . y ) PROSECCO SPUMANTE BRUT ,,ARGENTO“
Hellgelb leuchtend mit zartgrinem Schimmer
DU BIANCA VIGNA, VENETO
Anflige von frischen Frichten wie Pfirsichen Rebsorte: 100 % Prosecco
und Bliten-Aromen
o1 | 530 €
Geschmack:
fruchtig, feine frische Saure, feine Perlage O,75 | 26,80 €
Farbe:
Zartes Hellgelb, feingliedriges Mousseux
Duft: KESSLER BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
rouchig? Aromen verbﬁnden sich mit cJern Duft Rebsorte: 100% Chordonnog
nach grinem Apfel, Birne und Lindenbliten
Geschmack: o1 | 790 €
Feine und frische Fruchtaromen verleihen diesem
kraftigen Sekt eine samtige, luftige Eleganz
Farbe:
funkelndes Hell- bis Goldgelo, CHAMPAGNE BRUT PREMIERE CUVEE
anhaltende Perlage
Dufc BRUNO PAILLARD, CHAMPAGNE
Feines Aroma von Zitrusfrichcen Rebsorte: 45% Pinot Noir, 33% Chardonnay, 22 % Pinot Meunier
und exotischen Friichten
0,375 | 36,00 €
Geschmack:
lebhaft, nach Zitrusfrichten, Mandeln und O, 75 | 68,00 €

getoastetem Brog, voll, ohne schwer zu sein

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwert-
steuer und Service.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter:
www.ristorante-reichsstade.de




Farbe:
funkelndes Gelb

DUFE:
intensiv, erinnert an exotische Frichte

Geschmack:
voll und saftig, mineralische Saure,
viel Frucht

Farbe:
funkelndes Hellgelb

DUFC:
sehr fruchtig, erinnert an reife Frichte

Geschmack:
mittlere Fulle, viel Fruche,
erfrischende Séure, charakeervoll

und doch sehr siffig

Farbe:
helles Strohgelb, mit grinen Reflexen

DUFE:
Holunder, Cassis, feiner Anklang von Vanille

Geschmack:

schwarze Johannisbeeren,
Trockenaprikosen, blitzsauber,
erfrischende Séure

Farbe:
leuchtend Hellgelb, mit Zartgrin
und Limonen-Reflexen

DUFt:
erfrischendes Frucht-Bouguet,
Anflige von Pfirsich und Mandel

Geschmack:
delikat-elegante Strukeur, kérperreich,

saftig, langer Abgang

Farbe:
strohgelb mit grinlichen Reflexen

DUFC:
Banane, Ananas, exotische
Frichte und Pfirsichbliten

Geschmack:
Anklange von Grapefruit,
mineralisch frisch, ein Hauch von Vanille

Yeni Bianche

FALERNO DEL MASSICO BIANCO DOC 2010

NUGNES, CAMPANIA
Rebsorte: 80 % Falanghina, 20 % Coda di Volpe

O, 75 | 2200 €

FONSINA MONFERRATO BIANCO DOC 2010
ACCORNERO, PIEMONTE

Rebsorte: 25% Cortese, 50 % Sauvignon, 25% Chardonnay
0,25 | 950 €

O,75 | 2700 €

LANGHE BIANCO DOC 2010
PARUSSO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Sauvignon blanc

O, 75 | 271,00 €

GRECO DI TUFO DOCG 2010
VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 100% Greco di Tufo

0,25 | 9,710 €
O, 75 | 27150 €

CHARDONNAY BOSCO DELLE ROSE IGT 2009

BISCEGLIA, BASILICATA
Rebsorte: 100 % Chardonnay

O,75 | 28,00 €




Yeni Biandhi

VERMENTINO IGT 2010

CASANOVA DELLA SPINETTA, TOSCANA
Rebsorte: 100 % Vermentino

O, 75 | 29,00 €

PINOT GRIGIO COLLIO DOC 2010

TOROS, FRIULI
Rebsorte: 100 % Pinot Grigio

O, 75 | 32,00 €

VERDICCHIO STEFANO ANTONUCC| DOC 2009

SANTA BARBARA, MARCHE
Rebsorte: 100 % Verdicchio

O, 75 | 36,00 €

BRICCO ROVELLA BIANCO LANGHE DOC 2009

PARUSSO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Sauvignon Blanc

O, 75 | 49,00 €

LIDIA CHARDONNAY DOC 2006

LA SPINETTA, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Chardonnay

O, 75 | 56,00 €

Farbe:
funkelndes, intensives Gelb

DUFE:
sehr fruchtig, erinnert an Rosmarin
und Stachelbeeren

Geschmack:
fruchtig-frisch, feine Saure, mineralisch,
feiner Nachhall

Farbe:
strohgelb, mit goldenen Reflexen

DUFC:
Korb voller Friichte, frisches Heu

Geschmack:
Birne, Zitrusfruchtnote, Paranuss,
komplex, feine Wirze, leicht, frisch

Farbe:
Gelb, mit grunlichen Reflexen

DUFE:
intensiv aber elegant, Birnen und Aprikosen

Geschmack:

mittlere Strukeur, sehr elegant,
tief, sehr fruchtig, langer Nachhall,
perfekt und ausgewogen

Farbe:
funkelndes strohgelb

DUFE:
nach Stachelbeeren, Cassis, Nektarinen,
Anflug von Vanille

Geschmack:
Aprikose, Pfirsich, Quitte, Honig, feine Saure,
charaktervoll und sehr lang im Nachhall

Farbe:
strohgelb, mit grinlichen Reflexen

DUFE:
nach Honig, Butter und Melonen,
das Holz ist bestens eingebunden

Geschmack:
voll, mit einer erfrischenden Saure, fruchtig,
lésst keine Winsche offen




Farbe: .
leuchtendes Rosa, mit feinem Lachston ROSATO NEBBIOLO LANGHE PARUSS 2010
Duft: PARUSSO, PIEMONTE

feinste Fruchtnoten, Rebsorte: 100 % Nebbiolo
erinnert an Erdbeeren

Geschmack: 0,25 | 8,00 €
frisch und fruchtig, feine Saure, o.75 | 2300 €

herrlich knackig am Gaumen

Farbe:

kraftiges, funkelndes Rubinrot AGLIANICO D’IRPINIA IGT 2009
S VINOSIA, CAMPANIA

reiches, einladendes Bouguet ..
von reifen Frichten Rebsorte: 100 % Aglianico

Geschmock: O 25 | 6 SO €
weich, samtig und sehr fruchrig, ’ ’

mit einer erfrischenden S&ure O,75 | 2500 €
und langem Abgang

Farbe:

schwarzes Dunkelrot SALENTO PRIMITIVO IGT 2010

DUFt:
nach Beeren, Kirschen, Plaumen, VINOSIA, CAMPANIA

Anklang von Wildkréutern Rebsorte: 100 % Primitivo

Geschmack: 0,25 | 990 €

fruchtig-wirziger Nekear, fleischig,
konzentriert, mit perfekter Finesse O,75 | 28,50 €
und Harmonie

fabe: . GIULIN BARBERA DEL MONFERRATO DOC 2009
funkelndes, intensives Rubin

Duft. ACCORNERO, PIEMONTE

sehr fruchtig, erinnert an Waldbeeren Rebsorte: 100 % Barbera

Geschmock: 0'375 | 16,00 €

voll im Kérper und doch elegant,
fruchtig und beerig, mit langem Abgang O, 75 | 32,00 €




Voo Rossi

BARBERA D’ASTI DOC ,,CA’ DI PIAN” 2008

LA SPINETTA, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Barbera

0,375 | 22,00 €
o, 75 | 35,00 €

NEBBIOLO LANGHE DOC 2009

PARUSSO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

0,375 | 24,00 €
O, 75 | 3500 €

TAURASI DOCG 2005

VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 100 % Aglianico di Taurasi

O, 75 | 36,00 €

ROSSO DI MONTALCINO DOC 2009

CASANOVA DI NERI, TOSCANA
Rebsorte: 100 % Scmgiovese Grosso

O, 75 | 3100 €

CHIANTI CLASSICO DOCG ,,LORENZO” 2008

LE FILIGARE, TOSCANA
Rebsorte: 100 % Sangiovese

o, 75 | 39,00 €

Farbe:
funkelndes Rubin

DUFE:
weinig, frisch und sehr fruchtig

Geschmack:
mittlerer Kérper, weiche Tannine,
im Mund sehr fruchtig

Farbe:
funklendes Rubin

DUFC:
intensiv, erinnert an Rosen
und Veilchen

Geschmack:
voll, frische Saure, tolle Strukeur
und viel Frucht

Farbe:
tiefes, intensives Rubin

DUFE:
Aromen von Kirschen ,
mit leichter Holznote

Geschmack:

voller Kérper, tolle Strukeur,

dicht und fetr, stfSe Tannine, fruchtig,
sehr langer Abgang

Farbe:
funkelndes Rubin

DUFE:
nach Sauerkirschen und Veilchen,
Krduterton

Geschmack:

saftig und rund, feine frische Saure,
viel Frucht am Gaumen,

guter Nachhall

Farbe:
funkelndes Rubin

DUFC:
edel, von roten Friichten und
Sauerkirschen

Geschmack:
voll, frische Séure, viel Frucht und
sehr lang im Nachhall




Farbe:
dunkles Rubinrot

DUFE:
nach PAlaumen und
schwarzen Kirschen, wirzig

Geschmack:

voll, super Strukeur, fett und
doch elegant, viel Fruche,
langer Nachhall

Farbe:
dunkles Schwarzrot

Duft:
reiches Bougquet, erinnert an
reife Waldbeeren und Kirschen

Geschmack:
voll, nobles Tannin, feine Saure, elegant,
tief und fast endlos im Abgang

Farbe:
intensives, dunkles Rubin, violette Reflexe

DUFE:
unglaubliche Frucht-Aromen,
erinnert an Suf3kirschen

Geschmack:
voll, fast wuchtig im Mund, stfSe Tannine,
sehr fruchtig, bleibt sehr lange im Mund

Farbe:
tiefes Rubin, mit einem Hauch
von Violett

DUFt:
weit gefachert, nach Beeren, Cassis
und Vanille, sehr intensiv

Geschmack:
grof3artige Strukeur, rassige Saure
und weiche Tannine

Farbe:
dunkles Schwarzrot

DUFC:
reiches Bougquet, erinnert an
Schwarzkirschen und Backpflaumen

Geschmack:
voll, saftig, feine Saure, sehr fruchtig,
nobles Tannin, sehr lange im Nachhall

NEBBIOLO STARDERI DOC 2008

LA SPINETTA, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

0,375 | 26,00 €
O, 75 | 40,00 €

CALENO FALERNO DEL MASSICO RISERVA DOC 2008

NUGNES, CAMPANIA
Rebsorte: 80 % Aglianico, 20 % Piedirosso

O, 75 | 49,00 €

VIGNA MARZIACANALE IGT 2007

VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 100 % Aglianico

o, 75 | 53,00 €

BARBERA D’ASTI DOC , BRICCO BATTISTA" 2008

ACCORNERO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Barbera

O, 75 | 55,00 €

RAJAMAGRA TAURASI RISERVA DOCG 2004

VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 100 % Aglianico

o, 75 | 56,00 €




Voo Rossi

BAROLO DOCG 2007

PARUSSO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

0,375 | 39,00 €
O, 75 | 69,00 €

SIRICA IGT 2003

VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 100 % Sirica (uralte Rebstdcke)

O, 75 | 72,00 €

CALENO ORO 2007

NUGNES, CAMPANIA
Rebsorte: 100 % Aglianico

O, 75 | 4,00 €

CIMA RISERVA BARBERA DEL MONFERRATO SUPERIORE DOC 2006

ACCORNERO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Barbera

O, 75 | 75,00 €

BRUNELLO DI MONTALCINO TENUTA NUOVA DOCG 2005

CASANOVA DI NERI, TOSCANA
Rebsorte: 100 % Sangiovese Grosso

o, 75 | 78,00 €

Farbe:
funkelndes, intensives Rubin

DUFE:
weit gefdchert, nach Plaumen und
Johannisbeeren

Geschmack:
voll im Kérper und doch elegant,
fruchtig und beerig, mit langem Abgang

Farbe:
fast Schwarz

DUFC:
verschwenderische Nase, die an
SufSkirschen und Backpflaumen erinnert

Geschmack:
voll, saftig, sufies und nobles Tannin,
viel Frucht, fast endlos im Nachhall

Farbe:
Schwarzrot

DUFE:
intensiv, nach Backpflaumen und Cassis

Geschmack:
voll, sehr fruchtig, feine Saure,
sehr langer Nachhall

Farbe:
dunkles, aber funkelndes Rubin

DUFt:
intensiv, erinnert an Backpflaumen

Geschmack:
voll, erfrischende Saure, machtiger Kérper,
viel Frucht und sehr lang im Abgang

Farbe:
Kirschrot, mit dunklen Reflexen

DUFC:
klare Frucht, von dunklen Beeren,
Gewdrznoten

Geschmack:
schéne konzentrierte Fruche,
komplex, harmonisch, runde Tannine




Farbe:
dunkles Rubi ,
L”;“* SPIRIoE PIETRADONICE SANT’ ANTIMO DOC 2007
Dufct:
komplexe Nase, Heidelbeeren, CASANOVA DI NERI, TOSCANA
Tabak und Cassis Rebsorte: 100 % Cabernet Sauvignon
Geschmack:
voll, kérperreich, erinnert an Kirschen, o715 | 8,00 €
sehr lang im Abgang
Farbe:
funkelndes Rubin BAROLO BUSSIA DOCG 2004
Duft: PARUSSO, PIEMONTE
weit gefachert, erinnert an Rosenbldatter Rebsorte: 100% Nebbiolo
und Waldbeeren
Geschmack: 0,375 | 48,00 €
voll im Kérper und doch hochfein 075 | 8900 €
und elegant, grofs und charakeervoll ’ '
Farbe:
tintiges, pechschwarzes Elixier
Duft. SESTO A QUINCONCE 2007
der Duft dunkler Frichte ist beinahe raumfillend, VINOSIA, CAMPANIA

in der Nase eine expressive Essenz

Rebsorte: 100 % Aglianico
Geschmack:
Uberfordert fast den Gaumen, O, 75 | 96,00 €
ohne Ubermafiige Tannine, er feuert

ein Aromen-Feuerwerk sondergleichen ab

Farbe:

@ Kl€s. incensiveggRubin BARBARESCO VURSU DOCG ,VIGNETO STARDERI“ 2005

Duft:
LA SPINETTA, PIEMONTE

reich und sehr intensiv
Geschmack: Rebsorte: 100 % Nebbiolo

grofartige Strukeur, rassige Sdure,
weiche und sufie Tannine, sehr fruchtig,
grofder Wein

O, 75 | 127100 €

Farbe:

dD“:"'es' incensives Rubin BARBARESCO VURSU DOCG ,VIGNETO VALEIRANO® 2006
C:
N LA SPINETTA, PIEMONTE

nach Vanille, Kokosnuss und Backpflaumen,
reich und intensiv, verschwenderisches Bouguet Rebsorte: 100 % Nebbiolo

Geschmack:
grof3artige Strukeur, rassige Sdure, weiche und
stfSe Tannine, sehr fruchtig, grofSer Wein

O, 75 | 12700 €




Voo Rossi

BAROLO DOCG ,,CAMPE” 2006

LA SPINETTA, PIEMONTE
Rebsorte: 100% Nebbiolo

O, 75 | 14500 €

BAROLO ,,BUSSIA RISERVA ORO“ DOCG 1999

PARUSSO, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Nebbiolo

O, 75 | 165,00 €

Yerni Dlce

MOSCATO D’ASTI DOCG BRICCO QUAGLIA

LA SPINETTA, PIEMONTE
Rebsorte: 100 % Moscato

o1l 490 €
O, 75 | 26,80 €

DULCEMENTE IGT
VINOSIA, CAMPANIA
Rebsorte: 50% Fiano di Avellino, 50% Greco di Tufo
o1l 490 €
O,75 | 26,860 €

Farbe:
dunkles, intensives Rubin

DUFE:
nach Vanille, Kokosnuss und Backpflaumen,
reich und intensiv, verschwenderisches Bouguet

Geschmack:
grofsartige Struktur, rassige Sdure, weiche und
stfSe Tannine, sehr fruchtig, grofier Wein

Farbe:
funklendes Rubin, mit orangenen Reflexen

DUFC:
vielschichtig und sehr komplex, feinste
Erdbeerfrucht, gepaart mit Rosenbldttern

Geschmack:
komplex und elegant, feinstes, nobles Tannin,
wundervolle Frucht, endlos im Abgang

Farbe:
Gelb mit grinen Reflexen,
schaumende Perlage

DUFC:
intensives Phrsich-Limetten-Aroma

Geschmack:

voll, fast fete, sehr fruchtig,

es sind frische Muskatellercrauben
wahrzunehmen, erfrischende Sé&ure

Farbe:
kraftiges Goldgelb

Duft:

feines delikates Bouguet,

vielschichtiges Aroma, erinnert an Honig,
Nusse und Vanille

Geschmack:
dlig-aromatische Sufde, voll und
kérperreich, mit angenehm frischer Sdure




